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Vraag naar onze wi jnkaart  en 
geniet van een heerl i jk  glas wi jn 
in combinatie met deze gerechten.

WINE NOT?

LA TRAPPE
BOCKBIER

Aftrappen met La Trappe
bockbier van de tap.



 TARTAAR VAN RODE BIET 
Gerookte forel |  zure room

 MOUSSE VAN BEENHAM
mosterd |  dragon |  augurken |  u i t jes |  geroosterd streekbrood

 TOFUSALADE 
Noedels |  soja-gember dressing 

 SOEPEN
Tomaten-,  k ippen-,  uien-,  groenten-,
of champignonsoep 

CARPACCIO VAN HET WAARDS RUND
Pi jnboompitten |  croutons |  Parmezaanse kaas | 
groene pestodressing |  rucola
+4,50

GAMBA’S PIL PIL
Gamba’s |  knoflook- peperol ie |  a iol i  |  c i troen
+4,50
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VOORGERECHTEN

U gaat vandaag genieten van het 3-gangen menu 
“De Witte”.

Al le gerechten van deze menukaart  met een  kunt u 
k iezen voor uw 3-gangen diner voor slechts 34,50 per 
persoon.  De gerechten zonder koksmuts kunt u tevens 
kiezen echter geldt hierbi j  een meerpri js  welke onder 
het gerecht staat .

Heeft  u al lergieën of andere dieetwensen? 
Meld het ons!



 SPARERIBS TEXAS
Appel |  peper

  EENDENBORST
Sinaasappel-t i jmsaus

 KABELJAUW RUG FILET 
Mediterraanse groenten |  oregano 

 RAVIOLI 
Pitt ige tomaten-roomsaus |  r icotta |  p i jnboompitten

SCHNITZEL ‘LE BLANC’
Champignons |  tomaat |  u i  |  kaas
+3,00

ZALM
Béarnaisesaus
+3,00

HOOFDGERECHTEN

 CHOCOLADE 
Peer |  speceri jen |  kaneel i js

 PANNA COTTA
Kokos |  passievrucht |  honing

 WEEKDESSERT
Vraag naar ons wisselend dessert  van de week

KLASSIEKE SORBET
Aardbeieni js  |  vani l le- i js  |  bananeni js  |  vers fruit  | 
aardbeiensaus |  s lagroom
+2,00

NEW YORK STYLE CHEESECAKE
Rood fruit  |  crème de cassis |  bosvruchten-yoghurt  i js 
+2,00

DESSERTS
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