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Vraag naar onze wi jnkaart  en 
geniet van een heerl i jk  glas wi jn 
in combinatie met deze gerechten.

WINE NOT?



 KIPCOCKTAIL
Salade |  f ruit  |  kerr iemayonaise 

 VITELLO TONNATO
Kalf |  toni jn |  kappert jes |  rucola 

 TOMATEN WRAP 
Crème van gerookte forel |  roomkaas

 MEDITERRAANSE PASTASALADE  
Gegri lde paprika |  art is jok |  tomaat |  komkommer |  ol i jven

 SOEPEN
Tomaten-,  k ippen-,  uien-,  groenten-,
of champignonsoep 

CARPACCIO VAN HET WAARDS RUND
Pi jnboompitten |  croutons |  Parmezaanse kaas | 
groene pestodressing |  rucola
+4,50

GAMBA’S PIL PIL
Gamba’s |  knoflook- peperol ie |  a iol i  |  c i troen
+4,50

G
E

A
C

H
T

E
 G

A
S

T
,

VOORGERECHTEN

U gaat vandaag genieten van het 3-gangen menu 
“De Witte”.

Al le gerechten van deze menukaart  met een  kunt u 
k iezen voor uw 3-gangen diner voor slechts 36,50 per 
persoon.  De gerechten zonder koksmuts kunt u tevens 
kiezen echter geldt hierbi j  een meerpri js  welke onder 
het gerecht staat .

Heeft  u al lergieën of andere dieetwensen? 
Meld het ons!



 KALFSVLEESREEPJES
Mosterd-roomsaus |  gebakken champignons 

 KABELJAUW
Tagl iatel le |  kruiden ol ie |  zeekraal

 INDIASE CURRY
Kip |  bloemkool |  naanbrood 

 CANNELLONI 
Ricotta |  tomatensaus |  rucola 

SCHNITZEL ‘LE BLANC’
Champignons |  tomaat |  u i  |  kaas
+3,00

ZALM
Béarnaisesaus
+3,00

HOOFDGERECHTEN

 BELGISCHE WAFEL  
Rood fruit  |  vani l le- i js  |  s lagroom

 BOERENJONGENS
Roomijs |  rozi jnen |  chocolade |  walnoten |  s lagroom

 WEEKDESSERT
Vraag naar ons wisselend dessert  van de week

KLASSIEKE SORBET
Aardbeieni js  |  vani l le- i js  |  bananeni js  |  vers fruit  | 
aardbeiensaus |  s lagroom
+2,00

NEW YORK STYLE CHEESECAKE
Rood fruit  |  crème de cassis |  bosvruchten-yoghurt  i js 
+2,00

DESSERTS
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