
V O O R G E R E C H T E N  

ZUURDESEM   
met aiol i ,  tomatentapenade,  kruidenboter   
en roomboter 
 
GAMBA’S 
in  knoflook-peperol ie  
 
CARPACCIO 
bollet je met truffel 
 
BOEREN GEITENKAAS SALADE  
met appelcompote,  honing,  ol i jven,   
zongedroogde tomaat,  rode ui  en vi jgen 
 
CARPACCIO VAN TOMAAT   
met mozzarel la en pesto 
 
FRANSE UIENSOEP  
 
GROOTMOEDERS TOMATENSOEP 

 
H O O F D G E R E C H T E N  

ZEEWOLFILET  
met gamba, zalm en witte wi jnsaus 
 
HOLLANDSE BIEFSTUK  
met pepersaus 
 
VLEESSPIES VAN OSSENHAAS 
met ter iyaki  saus 
 
SCHNITZEL ‘LE BLANC’ 
met ui ,  champignons,  tomaat en   
gegrat ineerd met kaas 
 
VEGETARISCHE GROENTELASAGNE   
met een kruidige roomsaus 

De hoofdgerechten worden geserveerd met een 

passend garnituur bestaande uit  Belgische fr iet  

en verse daggroenten

D E S S E R T  

CHEESECAKE 

COEUR CHOCOLATE 

BOSVRUCHTEN YOGHURTIJS 

VANILLEIJS 

Vo o r  t w e e  p e r s o n e n  7 2 , 5 0
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