MENU

Ve Wille

DECEMBER

Vraag ook naar onze wijnkaart



0
A

o
TN
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7 TOSTADA
Tonijn | jalapefo | guacamole | wasabimayonaise

7 SASHIMI
Zalm | zoetzure komkommer | avocado | limoencreme

@ TARTAAR VAN RODE BIET @
Geitenkaasmousse | honingmosterd | pijnboompitten | rode curry kroepoek

7 soEpEN ©

Tomaten-, kippen-, uien-, mosterd-, of champignonsoep

STEAK TARTAAR
Truffelmayo | kappertjes | augurk | ui | ei | worcestersaus
+4.50

GAMBA'S PIL PIL

* Gamba’s | knoflook-peperolie | aioli | citroen

+4.50

¥

ffeffyerechion

7 DUO BIEFSTUK
Pepersaus & stroganoffsaus

@ VARKENSHAASBROCHETTE
Gegrild | paprika | courgette | chimichurri | rijst

7 KABELJAUW
Venkel | mosterd | limoenolie

7 ravioLl @

Champignons | kaassaus | truffelolie

SCHNITZEL ‘LE BLANC'
Champignons | tomaat | ui | kaas

+3.00

ZALM

Gegrild of gebakken | Bearnaisesaus
+3.00

@ POMPOEN CHEESECAKE

Speculaas | karamelsaus

@ TIRAMISU
Cacao | slagroom

7 WEEKDESSERT
Vraag naar ons wisselend dessert van de week

DAME BLANCHE
Vanilleroomijs | warme chocoladesaus | slagroom
+2.00

VUGHTS TORENTJE
Kletskoppen | hazelnootijs | slagroom
+2.00



