
VOORG E R E CHT E N

Aspergekroket

Asperges  op Brabantse  wi jze  

Aspergesalade

Aspergesoep

Gebakken zalmfi let

Texelse  lamsf i let                          

Romig  |  b i e s look  |  Brabantse  beenham |  e i

Met  Parmezaan-crème

HOOFDG E R E CHT E N

Boerenachterham |  e i  |  bo ter saus

Asperge s  |  c i t roen-boter saus

Asperge s  |  zoe te  aardappe l  |  t ru f fe l jus

Met  gemar ineerde  za lm en  mosterd-d i l l e saus

Geserveerd  met  kr i e l t j e s
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€15 .50-

€9.50-

€11 .50-

€29.50-

€32 .50-

€33 .50-



Hotel  Van der  Valk  's -Hertogenbosch -  Vught
heet  u  van harte  welkom in  het  restaurant .  

Het  aspergese izoen i s  weer  begonnen en onze
Chef-kok heeft  een speciaa l  aspergemenu

bedacht .  De Chef  haalt  z i jn  verse  asperges  van
Aspergekwekeri j  De Margriet  in  Helvoirt .

Heer l i jke  Brabantse  asperges  dus .
Laat  het  u  smaken!

G E A C H T E  G A S T ,

O N Z E  W I J N T I P

Weisser Burgunder Trocken 
Weingut Martinshof 

Licht  groengeel  van kleur.  In  de  neus  fr i sse
aroma's  van abrikoos ,  l imoen en groene

pecannoot  met  een hint  van witte  peper.
De smaak heeft  een strakke ,  l icht  drogende

structuur  met  een fr i sse  a fdronk.

€7.50 €42 .50|
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