VAN DERVALK
f; ‘ HOTEL ‘S-HERTOGENBOSCH VUGHT

f Van der Valk Hotel ‘s-Hertogenbosch Vught
@hotelvught

Vraag ook naar onze wijnkaart



Geackie gogl.

U gaat vandaag genieten van het 3-gangenmenu ‘De Witte.” *

Gerechten met een =+ kunt u kiezen voor uw 3-gangendiner voor
slechts 39,50 per persoon. De gerechten zonder koksmuts kunt u tevens
kiezen, echter geldt hierbij een meerprijs welke onder het gerecht staat.

Heeft u allergieén of andere dieetwensen? Meld het ons!

* Dit maandmenu is alleen geldig in april 2026.

'r_"' | Vegetarisch (mogelijk) r K J

Veergerechfon

¢+ SALADE VAN GEROOKTE EENDENFILET
Tomaat | rode ui | frambozensaus

"TRIO VAN BRUSCHETTE
Krab | forel | garnalen

-+ BIETENTARTAAR "
Geitenkaas | vijgen | rucola

- SOEPEN
Tomaten-, kippen-, uien-, mosterd-, of champignonsoep

STEAKTARTAAR
Truffelmayo | kappertjes | augurk | ui | ei | worcestersaus
+4.50

GAMBA'S PIL PIL
Gamba’s | knoflook-peperolie | aioli | citroen QNN
+4.50 =y

Rfefefyerechion

=+ GEGRILDE KALFSENTRECOTE
Gevulde aardappel | chimichurri

¢+ FISH & CHIPS
Remouladesaus | limoen

¢+ PARELCOUSCOUS
Kokosmelk | gebakken banaan | seizoensgroenten

SCHNITZEL ‘LE BLANC'
Champignons | tomaat | ui | kaas
+3.00

ZALM
Gegrild of gebakken | Bearnaisesaus
+3.00

Hesserls

¢~ BANAAN ROYALE
Vanilleroomijs | chocoladesaus | banaan | slagroom

£ CREME CATALANA
Romig | custard | citroen | kaneel

¢+ WEEKDESSERT
Vraag naar ons wisselend dessert van de week

DAME BLANCHE
Vanilleroomijs | warme chocoladesaus | slagroom
+2.00

VUGHTS TORENTJE
Kletskoppen | hazelnootijs | slagroom
+2.00



