VOORGERECHTEN HOOFDGERECHTEN DESSERT

ZUURDESEM ZEEWOLFILET CHEESECAKE

met aioli, tomatentapenade, kruidenboter met gamba, zalm en witte wijnsaus

en roomboter COEUR CHOCOLATE
HOLLANDSE BIEFSTUK

S H A R D GAMBA'S met pepersaus BOSVRUCHTEN YOGHURTLJS

in knoflook-peperolie

VLEESSPIES VAN OSSENHAAS VANILLEIJS
E R CARPACCIO met teriyaki saus
D bolletje met truffel

SCHNITZEL ‘LE BLANC’

BOEREN GEITENKAAS SALADE [/ met ui, champignons, tomaat en

met appelcompote, honing, olijven, gegratineerd met kaas

Voor twee personen 72,50 . -
zongedroogde tomaat, rode ui en vijgen

VEGETARISCHE GROENTELASAGNE [/
CARPACCIO VAN TOMAAT [/ met een kruidige roomsaus
met mozzarella en pesto
De hoofdgerechten worden geserveerd met een
FRANSE UIENSOEP |/ passend garnituur bestaande uit Belgische friet
en verse daggroenten
MVegetarische gerechten | W@ Vegan GROOTMOEDERS TOMATENSOEP




